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Blogiarkisto
"Runebergin paiva lahestyy (5.2.). Tulee pian aika hakea vérkit esille Runebergin
torttujen (tai leivosten Fredrika Runebergin mukaan) leipomiseksi. Kuvassa on v 2026 (12)
leivoksen alkuperiisohje Porvoon museon intendentti Marketta Tammisen ¥ helmikuuta (2)
suomentamana. Resepti on perisin teoksesta Fredrika Runeberg: Reseptikirja, Fredrika Runebergin kuuluisin
joka perustuu Fredrika Runebergin reseptimuistiinpanovihosta tehtyyn e
suomenkieliseen laitokseen, tekijdnd mainittu Marketta Tamminen. Teosta saa 100 vuotta sitten ja nyt: Vaasan
vesitorni

ainakin Porvoon Runeberg-museosta ...

. o e N . . » tammikuuta (10)
Jos mittayksikot eivit ole tuttuja, niin tiedoksi, ettd naula on 425 g. Ainessuhteita
katsoessani mieleeni tuli, ettd voita ja sokeria on aika friskisti. Plakkimuotteja
saattaisi 16ytyd Pikkukyron Plikkarimuseosta
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Ilmoita vaarinkiaytosta
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My®és Sina voit julkaista tassa blogissa
kirjoituksiasi ja kuviasi! Kaikki
tekijainoikeudet & vastuut kirjoittajilla
ja kuvaajilla!

Sivuston yllapitdja/moderaattori Aimo
Nyberg




Runebergin leivos

I nanla voita, 1 nanla jaunhoja, 1 naula sokeria, V) nanla ma-
keita manteleit ja Uy samoin karvasmantelena, 2 L}:I. mu-

nia. Kalttaanmattomat mantelic survotaan, ci kaitenkaan hie- LINKIT

noksi, Vaivataan erittiiing erittiin hyvin poydilla, kaulitan « Rojekti X= KOKO LUETTELO

niinkuin tmallinen torttnaikina hieman paksommaks kuin o
tvallisiin wrimihin, Pyoreilld pohjatomilla Bkkipeltumuo- * Rojekti x= (facebook)

teilla otetaan taikinaa ja paistetaan muoteissa pellilli, ei ko-

assa, ; s ovat vaalean o “a, a jal- . R o
vin kuumassa, kunnes ne ovat vaalean ruskeita, minka jal Sivun niiyttoja yhteensi
keen muotti pameataan taikinaan Jar oletaan [)‘Il.l\l.l siten et

raaka kickko jia alle ja paistettu pidlle. Sen jilkeen paiste | 814,985

tlle osalle pannaan raa’asta taikinasta rengas ja kaksoisristi
pille ja vahim hilloa valiin, kaikki muotin sisiin. Voidel-

laan munankeltaisella ja pannaan vadelleen uuniin Tilaa
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EY Kaikki kommenti¥

Sivuston taustayhteisoni on toiminut
2011 - 2020 VKA ry ICV rf
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Klikkaa kuvaa, niin siirryt
asukasyhdistyksen sivuille
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Fredrika Runebery

Fredrika Runebergin potretti

Alkuperdinen ohje késinkirjoitettuna



Naulan symboli (FR on kayttanyt naulasta vain tatd symbolia)

Lisda aiheesta, Runebergintortun reseptista Fredrika Runebergista voi lukea
wikipediasta

https://fi.wikipedia.org/wiki/Runebergintorttu
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Tunnisteet: Fredrika Runebergin resepti, Runebergintortun resepti

sunnuntai 1. helmikuuta 2026

100 vuotta sitten ja nyt: Vaasan vesitorni




